
Herzlich Willkommen im

... feiern - genießen - erleben - wiederkommen...

Ob Sie eine Familienfeier im Kreise Ihrer Lieben oder ein großes 
Ereignis planen, aus Ihrem Fest machen wir ein unvergessliches 
Erlebnis! Wir helfen Ihnen gerne bei der Durchführung Ihrer
Wünsche und freuen uns darauf, Sie zu verwöhnen!

Wochentag Mittag Abends
Montag geschlossen 17-21 Uhr

Dienstag 11-14 Uhr 17-21 Uhr

Mittwoch geschlossen 17-21 Uhr

Donnerstag 11-14 Uhr 17-21 Uhr

Freitag 11-14 Uhr geschlossen

Samstag 11-14 Uhr 17-21 Uhr

Sonntag 11-14 Uhr 17-21 Uhr

Unsere Küchenöffnungszeiten

Gerne bereiten wir alle Hauptgerichte für Sie als Senioren-
portion zu. Bitte wenden Sie sich an unsere Service-Mitarbeiter.

Wir wünschen Ihnen einen schönen Aufenthalt !

Ihr Landgasthof-Birkel-Team



Suppen, Vorspeisen und große Salate
Fränkische Hochzeitssuppe 
mit hausgemachten Einlagen

3,50 €

Bunte Blattsalate 
mit gebratenem Scampispieß und 
kleinen Frühlingsrollen

10,50 €

Salate der Saison 
mit gebackenen Mozzarella-Sticks und 
kleinen Frühlingsrollen

9,40 €

Großer bunter Blattsalat
mit gebratenen Black Tiger Garnelen

11,50 €

Saisonsalate 
mit zart gebratener Putenbrust

9,40 €

Salatbouquet 
mit gebackenem Camembert & Preiselbeeren

6,50 €

* Zu allen Vorspeisen servieren wir Ihnen ofenfrisches Ciabattabrot.



Hauptgerichte aus dem Ofen
Sauerbraten vom Angusrind 
in Lebkuchensauce, Kartoffel- und Semmelkloß, 
Preiselbeeren und Saisonsalaten (2,3,5)

10,30 €

Kalbsrahmbraten
mit frischen Champignons, Spätzle 
und Saisonsalaten

9,80 €

Schäufele 
mit Kartoffelklößen und Saisonsalaten (2,3,5)

9,40 €

Unsere Spezialitäten vom Angusrind
Zwiebelrostbraten  
mit frischen Butterspätzle, dazu 
einen Salatteller

15,20 €

Rahmrostbraten 
mit Cognac und grünem Pfeffer abgerundet, 
Kartoffelspalten und Saisonsalaten

15,20 €

Rumpsteak vom Grill 
mit Kräuterbutter, Pommes Frites & Salatteller

14,20 €

Zartes Filetsteak auf Pfefferschaum
mit Macaire-Kartoffeln und Saisonsalaten

19,90 €



Deftiges vom Grill und aus der Pfanne
Medaillons vom Schwein 
mit Schinken und Käse gratiniert, dazu Butter-
spätzle, Champignonrahm & Saisonsalate  (3,5,13)

12,90 €

Champignonrahmschnitzel
mit frischen Butterspätzle und Saisonsalaten

9,90 €

Cordon Bleu vom Schwein
mit Kroketten und Salatteller (3,5,13)

10,30 €

Schweineschnitzel „Wiener Art“
mit Pommes Frites oder Kartoffelsalat, 
dazu einen Salatteller

8,90 €

Nicht Fisch, nicht Fleisch
Käsespätzle 
mit Röstzwiebeln und Saisonsalaten

8,80 €

Folgende kennzeichnungspfl ichtige Zusatzstoffe  sind in unserer Speisekarte 
in Form von Ziffern kenntlich gemacht. 

Farbstoff (1), Konservierungsstoff (2), Antioxidationsmittel (3), Geschmacksverstärker (4), 
geschwefelt (5), geschwärzt (6), gewachst (7), Phosphat (8), Süßungsmittel (9), Phenylala-
ninquelle (10), coffeinhaltig (11), chininhaltig (12), Nitritpökelsalz (13)



Für unsere kleinen Gäste
Schneewittchen 
frische Spätzle mit feiner 
Champignonrahmsauce

3,50 €

Obelix
Kloß mit Bratensauce

2,20 €

Räuber Hotzenplotz 
Kinderschnitzel mit Pommes Frites & Ketchup

4,50 €

Pirat
kleiner Kalbsrahmbraten mit Kloß

4,80 €

Donald Duck
Hähnchen-Crossies mit Pommes Frites

4,00 €

Pinocchio
Currywurst mit Pommes Frites

4,50 €

Käpt‘n Blaubär
Fischstäbchen mit Pommes Frites

4,00 €



Fränkisch
Zwei oder drei Bratwürste mit Sauerkraut 
und Brot oder Kartoffelsalat

5,80 €
bzw. 7,00 €

Zwei oder drei Saure Zipfel
mit Brot

5,80 €
bzw. 7,00 €

Aus der kalten Küche
Brotzeitteller 
mit deftigen Wurstspezialitäten und Käse, 
dazu Bauernbrot (2,3,4,8,13)

6,80 €

Schinkenplatte
mit rohem oder gekochtem Schinken, 
dazu Bauernbrot (2,3,4,8,13)

5,80 €

Schweizer Wurstsalat
(2,3,4,8)

5,50 €

Bratwurstgehäckbrot  
roh, mit Zwiebeln

2,80 €

Strammer Max
mit zwei Spiegeleiern und Salatgarnitur (2,3,4,13)

5,80 €

Käsebrot oder Schinkenbrot 
mit rohem oder gekochtem Schinken (2,3,4,13)

3,50 €



Unsere Biere frisch gezapft
Hauff Export 0,5 l 2,60 €
Hauff Pils 0,4 l 2,60 €

Lichtenauer Hefeweissbier 0,5 l 2,70 €
0,3 l 2,00 €

Radler 0,5 l 2,60 €
Kleines Bier oder Radler 0,25 l 1,60 €
Colaweizen oder Russ 0,5 l 2,70 €

Unsere Biere aus der Flasche

Hauff Frankenländer Schwarzbier 0,5 l 2,70 €
Hauff Kristallweizen 0,5 l 2,70 €

Unertl Weissbier dunkel - Oberbayern 0,5 l 2,70 €
Unertl Leichte Weisse - Oberbayern 0,5 l 2,70 €

Erdinger alkoholfrei 0,5 l 2,70 €
Rangauthaler alkoholfrei 0,5 l 2,70 €

Karamalz 0,5 l 2,70 €

Folgende kennzeichnungspfl ichtige Zusatzstoffe der Geränke sind in unserer 
Speisekarte in Form von Ziffern kenntlich gemacht. 

Farbstoff (1), Konservierungsstoff (2), Antioxidationsmittel (3), Geschmacksverstärker (4), 
geschwefelt (5), geschwärzt (6), gewachst (7), Phosphat (8), Süßungsmittel (9), Phenylala-
ninquelle (10), coffeinhaltig (11), chininhaltig (12), Nitritpökelsalz (13)



Bitter Lemon (3,12) 0,4 l 2,60 €

Gerolsteiner Sprudel 0,5 l 2,60 €
spritzig, medium oder naturell 0,25 l 1,60 €

Saftschorlen 0,4 l 2,60 €
Apfel, Orange, Traube oder Johannisbeere 0,2 l 1,60 €

Säfte 0,4 l 2,60 €
Apfel, Orange, Traube oder Johannisbeere 0,2 l 1,60 €

Coca Cola, Fanta, Sprite, Spezi (1,11) 0,4 l 2,60 €
0,2 l 1,60 €

Coca Cola Light (1,11) 0,33 l 2,20 €

Alkoholfreie Getränke

Kaffeespezialitäten
Cappuccino 2,20 €

Espresso 1,90 €
Espresso doppio 3,40 €
Espresso  mit einer Kugel Mövenpickeis 2,90 €

Tasse Kaffee 1,80 €
Kännchen Kaffee 3,40 €

Heiße Schokolade mit Sahnehäubchen 2,20 €
Glas Tee 1,80 €



Darf‘s ein Schnäpschen (2 cl) sein...?

Edle Brände und delikate Geister

Fränkische Obstbrände vom Kern aus Insingen
Zwetschger, Obstler, Williamsbirne 
oder Himbeere

2,00 €

Liköre 
Baileys, Amaretto, Fernet Branca

2,00 €

Kräuterbitter
Jägermeister, Ramazotti, Amaro

2,00 €

Holzfeuerbrand aus dem Schwarzwald 
5 Jahre gereift  - Badische Mirabelle, Wilder 
Berg-Kirsch, Zibärtlebrand-Wildpfl aume

2,90 €

Dirkers Haselnuss Geist 2,90 €
Grappa Bonollo Black 2,80 €
Lo Chardonnay di Nonino Grappa 2,80 €
Remy Martin 2,50 €
Malteserkreuz Aquavit 2,00 €
Ouzo 12 2,00 €

Herzlichen Dank für Ihren Besuch!
Wir freuen uns darauf, Sie wiederzusehen!


